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Belegte Brötchen,Schnittchen,Wraps und dazu passende Snacks auch vegetarischHalbe belegte Brötchen - Standard -von Weizenbrötchen,einfach garniertmit PutenbrustbratenA,G,1,5mit HackbratenA,G,C,Jmit LandschinkenA,G,5mit Salami A,G,1,5mit SaftschinkenA,G,1,5mit SchnittkäseA,Gmit SchmalzA,GHalbe belegte Brötchen - Business -von Weizen-und Roggenbrötchen,ansprechend garniertmit original italienischer Salami oder Mortadella A,G,1,5mit luftgetrockneten EdelschinkenA,G,5mit Emmentaler oder Camembert A,Gmit KasslerA,G,1,5- oder SchweinebratenA,Gmit ZwiebelmettA,G,1,2mit EierscheibenA,G,Cmit GeflügelsalatA,G,J,1,2 oder PusztasalatA,G,1,5,2mit RäucherlachsA,G,DGanze belegte Partybrötchen erhältlich ab je 10 Stück Partybrötchen mit Cabanossi und GewürzgurkeA,G,6,1,5Partykümmelbrötchen mit Harzer Roller, Schmalz und BrezelA,GPartyschusterjunge mit Zwiebelmett, Zwiebelringen und PetersilieA,G,1,2Partyvollkornbrötchen mit Kräuterfrischkäse und Partytomate A,G,Ganze belegte Brötchen (Fluten) - Fischmarkt - erhältlich ab je 5 Stückmit Matjesfilet, Zwiebel und ApfelA,G,Dmit Bismarkhering, Zwiebel und GurkeA,G,Dmit Seelachsscheibe und EiA,G,C,Dmit Thunfisch, Grüne Gurke und TomateA,G,D,6Fitnessbrötchenvon Brödli  ( Schweden -Brot-Sorte )siehe halbe belegte Brötchen - Business -zusätzlich mit FrischkäsevariationenA,GCocktailschnittenvon heller und dunklen Kaviarstangensiehe halbe belegte Brötchen Mini-Wraps erhältlich ab je 5 Stückmit Salat-Schinken-FüllungA,G,C,1,5mit Salat-Geflügelbrustfilet-Füllung A,C,1mit Salat-Thunfisch-FüllungA,D,C,1 mit Gemüse und EmmentalerA,G,C,1mit Salat-Lachs-FüllungA,C,D,1 2



Belegte Brötchen,Schnittchen und dazu passende SnacksGanze Laugenbrötchen und -stangen erhältlich ab je 5 StückGanze Laugenbrötchen bestrichen mit Butter oder RahmfrischkäseA,GGanze Laugenstange bestrichen mit Butter oder  RahmfrischkäseA,Gdazu passende Snacks erhältlich ab je 10 StückGewürzgurke groß6Gespießte BratfischbällchenD,6Gespießte GabelrollmöpseD,6Gespießte Hackbällchen im BaconA,J,1,5Minibulette gespießt mit ChampignonA,J,1Gespießte GeflügelnuggetsA,CPikant marinierte Hähnchenunterschenkel mit Manschette1,2,6Hausgemachte Berliner Bulette mit Senf A,J,C( siehe auch Appetitshappen und warme Speisen )Fingerfood und Appetitshappen  zur Geschäftseröffnung, Ausstellung, Presseveranstaltung, zum Empfangerhältlich ab je 5 Stück und zu  anderen EventsHalbe Eier gefülltmit EicremeC,J,1,2 und Deutschem KaviarD9, SardellenringD,1,2 oder KrabbeBFleischhäppchenMinihacksteak gespießt mit CornichonA,J,C,1,2GeflügelfiletA,C gebacken und gespießt mit Perlzwiebel1,2,6Schweinefleischwürfel gespießt mit Chilischote1,2,6KäsehappenPumpernickeltalerA mit EmmentalerG und ErdnussERoquefortG in FörmchenA und WallnusELaugenkonfektA mit KäsecremeG und CamembertGCocktailvollkorntalermit feinem MettA,G,1,5,6 und Perlzwiebel6,1,2mit Brüsseler LeberpasteteA,G,1,2 und MandelEmit SaftschinkenA,G,1,5 und Melonenbällchenmit LachstatarA,G,D,DillcremeJ,C und WachteleiC 3



Fingerfood und Appetitshappen  zur Geschäftseröffnung,Ausstellung,Presseveranstaltung,zum Empfangerhältlich ab je 5 Stück und zu  anderen EventsSpießePartyspieße(Saftschinken 1,2,5,Perlzwiebel6,Salami1,5,Cornichon,SchnittkäseG,Cocktailkirsche6)Käsespieße mit FrüchtenG,6Obstspieße mit Früchten der SaisonVegetarische Appetitshappen  Tomaten-Mozzarella-SpießGSpieß von dreierlei AntipastiBlätterteigpastetchenA mit pikanter GorgonzolaG-Blattspinat-FüllungSülzbissen( Gemüsesülze3,1,6,2 auf RöstiL mit RemouladentupferC)Roqufortbirne1,6,2 (RoqufordcremeG auf halber Babybirne)Strauchtomate gefüllt mit Pfifferlingsalat1,2,6Canapes      mit original italienischer Salami A,G,1,5mit  Seranoschinken A,G,5mit geräucherter Geflügelbrust A,G,5mit aromatischem Bergkäse A,Gmit Téte de Moine (Schweizer Hartkäse) A,Gmit zartem Roastbeef A,Gmit saftigen Schweinemedallion A,Gmit gefüllten Kasslerröllchen A,G,5mit Graved Räucherlachs A,G,D   mit Schwarzem Heilbutt A,G,Dmit pikant abgeschmeckten Garnelen  A,G,B  mit geräuchertem Forellenfilet A,G,DSüße Kleinigkeiten  (Port. ca. 70 g) erhältlich ab je 10 StückGrießflammerie mit Himbeertopping und Minzblatt GSchokoladen-Panna cotta mit Vanillesauce GAmarettini-Joghurt-Kirsch-Dessert A,G,1,4,6Warme Leckerbissen erhältlich ab je 10 StückMinischaschlik mit Barbecue-Dip1,2,6Gespießtes Hack-Parmesan-BällchenA,G,J,1,6 mit Chilischote1,2,6Kleiner Champignon-Zuchini-Spieß mit ZazikiGSchnitzelchen in der SesampanadeA,C,KKleiner GarnelenB-Melonen-SpießSalat-Snacks (Port. ca. 90 g) erhältlich ab je 10 StückSchichtsalat vom Ei und saftigem Schinken mit Senfmajonaise und Lauch A,C,J,1,2,5Mariniertes Krebsfleisch auf Mango-Gurken-Salat B  Mild geräucherter Lachs auf Blattspinat und Reisnudeln A,C,DExklusive Appetits- und LöffelhappenGeflügelmedallion mit FrüchtenKaßlermedaillon mit Aprikose 5Schweinemedaillon mit Senfmajonaise C,J,1,2Lachssnack (Sandwich von Räucherlachs und Frischkäse) A,D,GButterfischsnack (zarter Butterfisch mit rotem Kaviar auf  Brottaler) A,D,G,9Garnelensnack (Riesengarnele Vollkorn und Lachspraliene) A,G,B,DRindermedallion mit Spargelspitzen erhältlich ab 10 StückKalbsmedallion mit Champignonkopf erhältlich ab 10 StückAuf dem Löffel - Gegrillte Entenbrust auf Fenchel-Orangen-Salat G erhältlich ab 10 StückAuf dem Löffel - Zucchini-Feta-Röllchen auf Couscous-Tomaten-Salat A,G erhältlich ab 10 Stück 4



Kalte Platten zu jedem Anlass und anderen Familienfeiern - erhältlich ab 6 Personen bzw. 1 kgSchlemmerplatte von erlesener VielfaltZartes Roastbeef-rosa, Saftige Schweinerückentranchen,Gegrillte Entenbrust, Seranoschinkentütchen5 mit Melonenbällchen1,2,Fächer von italienischer Salami1, Tete de MoinG, KäsetrüffelG,E,LachsröllchenD mit SahnemeerrettichG,3 auf dem SalatblattKaviareierC,J,D,1,9, Feuerfleischsalat1,4,6 in der Tomatenkrone  pro Person (ca 180 g)Bratenplatte mit mittelstarken TranchenZarter Kalbsrücken, Geflügelroulade im Pfeffermantel, Mageres Kaßlercarre3,5gefüllt mit Waldorfsalat C,I,1, Gespicktes Sauenfilet3,5, Saftige RindermedaillonPikanter PilztatarG mit frischen Kräutern                pro Person (ca 150 g)Käseplatte mit FrüchtenRoqueforteckenG, Ziegenschnittkäse,GTéte de MoineG, KäsetrüffelG,E, WeinkäseG, MozzarellaGBrezelnA und Früchte                                           pro Person (ca 90 g)KäsehappenplatteAnanas gespießt mit buntgarnierten KäsewürfelnG,1,2,6, Stäbchen vom CheddarGMozzarellaG auf Strauchtomate, CamembertkarusselG mit gefüllten Oliven9,AnanasfrischkäseG,1,2 gespritzt auf Backobst3, Gebäck A        pro Person (ca 100 g)FischspezialitätenplatteSchwarzer HeilbuttD, Zarter ButterfischD, im Knoblauchöl geschwenkteRiesengarnelenB, StremellachsD im Gewürzmantel, BücklingsfiletD auf dem SalatblattGravedsauceJ, Mixed-Pickles-Dill-Bukett6 pro Person (ca 60 g)Tomaten-Mozzarella-ArrangementFeine MozzarellaauswahlG an sonnengereiften Tomaten mit lieblicher Balsamicocreme1,3,6 und frischen Kräutern pro Person (ca 100 g)Obsthappenplatte pro kgGemüsestiksplatte mit Dip C,J,1 pro kgAntipastiplatte pro kgBuffets      zur Geburtstags- und Hochzeitsfeier, zum Jubiläum und zu anderen FamilienfeiernWarm-kaltes Buffet -International- erhältlich ab 10 PersonenCoq au vin - Geflügel mit Gemüse in Rotwein gebackenMageres Mett1,5 mit Zwiebelringen, Mediteraner Reisnudel-Salat,Amince rolls - Hackröllchen1,2,6 im Bacon1,5 mit Barbecue-Sauce1,2,6KräuterquarkG- und ButtermischungG, Pesto, SchmalzFrisch gebackene BaguettebrotsortenA, Laugenbrezeln A       pro PersonBuffet -Rustikala- erhältlich ab 10 PersonenTranchen vom Schweinebraten im Pestomantal1,6,2, dazu Bruschetta-Aufstrich,Rauchfleischcarpaccio1,5 mit ParmesanG, Ital. Kochschinken an Oliven9,Geflügelbrustfilet "Mediterraner Art ", Farfalle-Oliven-SalatA,9,ThunfischD mit Gemüse und Lauch in der Paprikahälfte,Tomaten - MozzarellaG - Arrangement,Antipasti-Variation von Pilzen, Schoten und Maiskölbchen1,2BalsamicobutterG,1,2,3, italienisches Brotsortiment A                pro Person 5



Buffets     zur Geburtstags- und Hochzeitsfeier, zum Jubiläum und zu anderen FamilienfeiernBuffet -Lotzes Schlemmerküche Spezialangebot- erhältlich ab 8 Personen* Schlemmerplatte von erlesener Vielfalt (ohne Käse und Fisch)  Allergene siehe Seite 5* Käseplatte mit Früchten, * Fischspezialitätenplatte,  Allergene siehe Seite 5Fleischhappen von gepfefferten Geflügelfilet und zartem Schweinerücken,hausgemachte Salate je nach Geschmack,ButterG zur Rose geformt, 3 Sorten Brötchen A              pro PersonWarm-kaltes Buffet -All in- erhältlich ab 10 PersonenWarmanteil Buntes Geflügel-Kokos-Süppchen GPortion Schweinfiletköpfe auf Rahmchampignon G an SüßkartoffelstampfGKaltanteil Falsches Rinderfilet in Sauce TomatoD,CJ,,1,2Seranoschinken1,5 auf Honigmelone, RoquefortG, Téte de MoineG,Schwarzer HeilbuttD und LachspralineD mit Limetten und SahnemeerrettichG,5Gespritzte Fresh-ButterG, PartybrötchenA und KörnerstangeADessert GrießflammerieG mit Himbeertopping pro PersonSchaustücke zur Ergänzung anspruchsvoller Buffet ab 3 kgKasslerspeer5 kgmit Backpflaumen3 und AnanaskrautGebratener Truthahn kgmit delikatem Geflügellebermus1,5Englisch gebratenes Rinderfilet -Gärtnerin- kgSalatewir fertigen für Sie sämtliche Salate nach Wunsch   kg abSalat-Cocktails im Glas erhältlich ab je 5 StückMagerer Saftschinken1,2,3,5 mit Ananas und LauchSaftiges Geflügelfleisch mit Mandarinen und CocktailsauceC,1,2Pikant marinierte KrabbenB mit CocktailsauceC,1,2,3 Dessert erhältlich ab 5 Port. Portion ca. 100 gGrießflammerieG im Glas mit Himbeertopping in der SchüsselSchwedisches ApfeldessertL,G,3 im Glas mit gerösteten MandelgebäckA,H in der SchüsselFruchtige Grütze im Glas mit VanillesauceG,1,2 in der SchüsselMascarponecremeG im Glas auf Amaretto-Pfirsichwürfel in der SchüsselBayrischcremeG im Glas an eingelegten Pflaumen3Schwarzwälder Kirsch DessertG im Glas mit Kirsche und MinzeFrischer Obstsalat im Glas mit KaschukernenH in der SchüsselObstkorb oder Obstetagere erhältlich ab 2kg kg ab 6



KonditoreiwarenKaffee- und Teegebäck kg abKleine KuchenstückeA,G sortiert (ca  60 g ) erhältlich ab 10 Stück           StückPetit foursA,G erhältlich ab 20 Stück           Stück abMinipfannkuchen,Eclars,MiniwindbeutelA,G und anderesDiverseTorten auf AnfrageBackwaren und BrotaufstricheGemischte BrötchenA Stück abKaviarstangeA weiß oder dunkel StückKöpenicker WagenradA von 14 gem.Brötchen StückLaugengebäckA Stück abweitere auf AnfrageSchmalz verschiedene Sorten 100 g abButterG verschiedene Sorten und Formen    100 g abVegetarische  AufstricheG verschiedene Sorten 100 g ab 7



Warme Speisen,Brunch u. Mittagessen erhältl. ab 10 Port. bzw. 3 kg inkl. Warmhaltegerät zzgl. BrennpasteHier finden Sie warme Speisen zur Ergänzung Ihres Buffet oder Ihres Brunches einfache Gerichte zum Mittagessen und sonstigen Anlässen.Suppen und andere warme Speisen  zur Ergänzung  Feines BroccolicremesüppchenG mit Kräuter-CroutonsA 250 mlCremige Käse-Lauch-SuppeG mit frischem Hackfleisch 250 mlBuntes Geflügel-Kokos-SüppchenG 250 mlDeftige RindergulaschsuppeA mit frischen Paprika und Kartoffelstücken 250 mlMinibuletteA,C,J gespießt mit ChampignonkopfFeige oder Pflaume im knusprigen Bacon3,5GeflügelfiletA,C gebacken und gespießt mit Perlzwiebel1,5Pikant marinierte Hähnchenunterschenkel1,2,6 mit ManschetteGeflügel-Ananas-SpießchenGratinierte ChampignonköpfeG, gefüllt mit BlattspinatTofu-Spieß mit frischen GemüseKnusprige KichererbsenbällchenH mit JoghurtG - DipHausgemachte Bulette mit SenfA,C,JSchnitzelchen vom Schwein oder vom Geflügel in der MandelpanadeA,C,H Gratinierte Steakvielfalt Stck abLachsfiletD mit Blattspinat und Limettensauce G überzogen 60g/100gGespickte Rinderlende mit RahmchampignonG 100g/100gGlasierter Krustenbraten ab 3 kgPrager Schinken5 im BrotteigA mit würzigen SaucenC,J1,2 ab 3 kgKlassische Gerichte Portion ca 500 gRahmgeschnetzeltesG mit Champignon an EierspätzleA,CPikantes Pfannenschaschlik auf KartoffelpüreeG,LSzegediner Gulasch mit SemmelknödelnABöhmische SpatzenA (Schweinefleischhappen) mit KarottenG- und KartoffelperlenG,LFeuriges Chili con carneAFrikasseeA,G mit Spargel und Champignon dazu ReisRindfleisch-Stroganoff- mit LangkornreisreisAVegetarische Gerichte Portion ca 500 gKnackige GemüsepfanneG auf gestampften KartoffelnG,LLauch-Kartoffel-GratinG,LPilz-Tofu-Goulasch an GemüsereisA,GChili sin carneAÜberbackene Möhren-Spätzle-PfanneA,C,GSahnige Lachs-Spinat-LasagneA,C,D,G 8



Eintöpfe, Spanferkelessen und andere deftige Mahlzeitenerhältlich ab 20 PortionenErbseneintopf mit Schinkenspeck1,5 oder vegetarisch 500 ml   KartoffelsuppeG,L mit Schinkenspeck1,5 oder vegetarisch 500 mlDeftiges KesselgulaschA vom Schwein mit BrotA 500 mlerhältlich ab 10 PortionenTafelspitz in MeerrettichsauceG,L mit SemmelknödelAKasslerbraten5 mit Bayerisch5 Kraut, SalzkartoffelnLEisbein5 ca 600 g, Sauerkrau1,2,5,ErbspürreeG,L,SenfJSchweinehaxe ca 600 g,Schmorkohl5,SemmelknödelAKnuspriges Spanferkel kg(ganze Spanferkel sind ab 10 kg erhältlich,bei geringeren Bedarf werden Spanferkelteile zubreitet )Entenbraten 400 g,Rotkohl,Thüringer KlößeL erhältlich ab 6 PersonenGänsebraten 500 g,GrünkohlA,ReibekuchenA,C erhältlich ab 6 PersonenGemüsebeilagen nach Wunsch Portion ca 200 g   abSättigungsbeilagen nach Wunsch Portion ca 200 g   abRicht-,Vereins-,Wohngebiets-,Grill-,Betriebsfest und andere FesteSchul- und AbiturabschlussfeierMottoveranstaltungenWeihnachtsfeier, Silvesterfeier, Neujahrsfeier u. a. FesttagsfeiernDie auf den vorherigen Seiten aufgeführten Buffets und Speisen können individuell zusammen-gestellt und ergänzt werden.Buffets für über 30 Personen abHierfür erarbeiten wir Ihnen, speziell nach Ihren Wünschen, ein Angebot.Gern stehen wir Ihnen zu Ihren Festen und Feiern zur Verfügung.Die benötigte Ausstattung wieStehtische Festzeltgarnituren Grill Zapfanlagen Fahnen RednerpultBierausschankwagen Zelte Toiletten, mobil und vieles anderehalten wir für Sie bereit. 9



Festtags-Menüs erhältlich ab 10 PersonenMenü 1Feines BroccolicremesüppchenG mit Kräuter-CroutonsAGespickte Sauenlende5  in milder Dijon-Senf-SauceJdazu Bacon5-Bohnenbündel aus dem Grillan RosmarinkartoffelnLSchwedisches Apfel-DessertL,G,1,2 mit geröstetem MandelgebäckA,H   pro PersonMenü 2PaprikacremesuppeG mit geschwenkten GarnelenBGeschmorte Ochsenbäckchen in BurgundersauceA,LKnackig frisches mit ButterG glaciertes Kaisergemüsedazu HerzoginnenkartoffelnC,G,LMascarponecremeG mit Himbeertopping und Minze pro PersonMenü 3Altmärkische HochzeitssuppeC mit gewogenem GrünZarte Rinder-, Schweine- und Geflügelfilets saftig im Rohr gebraten mit Sauce BernaiseC,G,1,2Junge ButtererbsenG und RahmchampignonGdazu KrokettenC,G,L und geschwenkte Pariser KartoffelnLCocktail von frischem Obst mit CashewkernenH pro PersonGegen einen geringen Aufpreis können Sie aus den aufgeführten Menüvarianten Ihr eigenes Menü zusammenstellen. 10



Frühstücks- Crew und Pausenversorgung zur Tagung,Konferenz , zum Kongress und ähnlichemSie sind Organisator einer Tages-oder Wochenveranstaltung und sorgen sich umdas leibliche Wohl der Teilnehmer.Wir bieten Ihnen einen Komplettservice.So können sie zu einer Tagesveranstaltung mit 50 Personen einen Teilnehmer füreinen Paketpreis abwährend drei Pausen nicht nur mit Speisensondern auch mit kalten und warmen GetränkenGeschirr,Besteck und Gläsernund anderes versorgen.Wir liefern zu vereinbarten Pausenzeiten und betreuen dabei auch gern die Versorgung.Natürlich sind wir auch für Veranstaltungen in kleinerem Rahmen stets Ihr Partner.Stellen Sie sich das Pausenbrot nach Ihren Wünschen und unserem Katalog zusammen oder überlassen Sie einfach uns diese Arbeit. Entsprechend IhrerVorgaben unterbreiten wir Ihnen gern ein Angebot.Lunchtüten Snackboxen und ReiseverpflegungOb für den mobilen Einsatz von kleinen Gruppen, der Betriebs- bzw. Vereinsfahrt perBus und Bahn oder das Event in der Stadt, wir stellen genau das  Richtige für Sie bereit.Lunchtüten und SnackboxenGrundsortimentSandwichA,G oder ganzes belegtes BrötchenA,G oder  kleines BaguetteA,GWrapsA,C,G,1,2 oder BagelA,G ZuschlagApfel, Birne, Nektarine oder Banane, Apfel- oder Orangensaft,Serviette, Erfrischungstuch, VerpackungLunchtüte/Snackbox   - small -Grundsortiment, SchokoriegelA,G,HLunchtüte/Snackbox   - light -Grundsortiment, MüsliriegelH,1,2, JoguhrtG, kl.LöffelLunchtüte/Snackbox   - energy -Grundsortiment, PowerriegelA,G, MilchreisA,G, kl.Löffel, Ritter Sport mini GLunchtüte/Snackbox   - big -Grundsortiment, KäsekuchenA,G1,2, JoghurtG, kl.Löffel, ErdnüsseEReiseverpflegungSelbstverständlich können Sie Ihre Reiseverpflegung auch individuell zusammenstellen. 11



GetränkeKaltgetränkeTafelwasser,Limonaden oder Säfte4,7,10,3,8 Flasche 0,20l oder 0,33 lGlas 0,20l Flasche 1,00lBier Sorte nach Wunsch Flasche 0,33l oder 0,50lfehlendes Leergut wird zusätzlich berechnetFaßbier Hausmarke Glas 0,40lSorte nach Wunsch Glas 0,40lHausmarke     1,00lSorte nach Wunsch 1,00lZapfanlagen werden gesondert berechnetWein Leoff - verschiedene SortenL,M Flasche 0,75lHausmarke Glas 0,15lSorte nach Wunsch auf AnfrageSekt Rotkäppchen - verschiedene Sorten Flasche 0,75lHausmarke Glas 0,10lUnsere Hausmarke-Getränke können auch als Kommissionsware bestellt werden.Weitere Getränke auf AnfrageMixgetränke nach WunschHeißgetränkeKaffee7/Tee8 Sorte nach Wunsch Tasse, komplettLiter in ThermoskanneGlühwein BecherLiter 12



Verleih von Geschirr,Mobiliar,Zapfanlagen,Zelten und PersonalServierausstattungGlas-und Porzellanteile je Teil bis 3 TageKaffeetasse mit Untertasse bis 3 TageSuppentasse mit Untertasse bis 3 TageBesteck je Teil bis 3 TageWerden Glas-und Porzellan-o.Besteckteile in ungereinigtem Zustand zurückgegeben,werden zusätzlich50% der Leihkosten berechnet.In Verbindung mit Speisen-o. Getränkebestellungen erhalten Sie SonderkonditionenWarmhaltegeräte bis 3 TageBrennpaste ( ca. 2 Std. Brenndauer ) StückThermokaffeekanne 1 Liter bis 3 TageTischwäsche lfd. m bis 3 TageStrechhusse bis 3 Tageweiteres auf AnfrageMobiliarStuhl einfach, klappbar bis 3 TageStuhl  gepolstert  bis 3 TageTisch (120 cm x 80 cm ) bis 3 TageStehtisch bis 3 TageStehtisch mit Husse bis 3 TageFestzeltgarnitur für 10 Personen bis 3 TageZapfanlage ( Einhahn,komplett ) bis 3 TagePersonal Hostessen ab 3 Stunden pro StundePersonal zum Bedienen oder Kochen pro StundeZelte auf Anfrage 13



Allgemeine GeschäftsbedingungenAllgemeine HinweiseZu größeren Veranstaltungen wie Grundsteinlegungen, Firmenfeiern, Ausstellungen, Volksfeste usw.ermöglichen wir Ihnen eine individuelle Beratung durch unser Fachpersonal, auch bei Ihnen vor Ortund erstellen daraufhin ein spezifisches Angebot für Sie.Dieser Katalog beinhaltet nur Ideen und Anregungen für Ihre Speisen- und Leistungszusammen-stellung. Selbstverständlich finden Ihre persönlichen Wünsche Berücksichtigung.Grundlage für die von uns gelieferten und vermieteten Leistungen sind unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen. Abweichungen müssen schriftlich mit uns im Einzelfall vereinbart werden.Bei Abschluss eines Vertrages mit uns, werden die AGB anerkannt.Gelieferte Speisen können vom Bildmaterial auf der Homepage saisonbedingt und nach Verfügbarkeit der Produkte abweichen.Preise und LieferbedingungenAlle Preise sind in Euro angegeben und beinhalten den vollen Mehrwertsteuersatz von 19 %.Die ausgewiesenen Preise sind Abholpreise. Der Kunde kann jedoch unseren Lieferservice in Anspruchnehmen und die gewünschte Bestellung überall an- und abtransportieren lassen.Werktags berechnen wir Ihnen für diese Leistung 0,40 Euro pro Minute.Ab einem Bestellwert über 250,00 Euro berechnen wir keine Anlieferung innerhalb von Berlin.Transportkosten außerhalb von Berlin nach Vereinbarung.Bei erschwerten Bedingungen wie z.B. Lieferung in die 4. oder 5. Etage ohne Fahrstuhl,langer Fußweg von der Straße usw. werden die Transportkosten nach  Aufwand abgerechnet.Bei Inanspruchnahme des Lieferservice gewährt uns der Kunde eine Toleranzzeit von ca. 30 Minuten, da es im Rahmen des Verkehrsaufkommens in unserer Stadt zu Verzögerungen kommen kann.Die Lieferung ist bei Erhalt auf Vollständigkeit zu überprüfen, da spätere Reklamationen nicht mehr anerkannt werden können.Leihgeschirr und AusstattungDie Leihgebühr für Geschirr, Mobiliar sowie Ausstattung  gelten für 1-3 Tage.Werden Glas- und Porzellanteile in ungereinigtem Zustand zurückgegeben, werden zusätzlich 50 % der Leihkosten erhoben.Werden Fehlmengen bei der Rückgabe des ausgeliehenen Gegenstandes festgestellt, wird der Wiederbe-schaffungswert in Rechnung gestellt.Sonn- und FeiertagszuschlagAn Sonn- und Feiertagen werden zusätzlich 15 % auf die gesamte Leistungen, ausgenommen Ausleihkosten, erhoben.ZahlungsbedingungenDie Zahlung erfolgt in bar bei Anlieferung oder auf Rechnung und ist innerhalb von 14 Tagen ohne Abzüge zu begleichen.Beachten Sie bitte das Infoblatt zu den Inhaltsstoffen unserer Lebensmittel. 14Katalog gültig ab 1. Februar 2018



Allergene und ZusatzstoffeEnthält folgende Allergene:A : glutenhaltiges Getreide ( Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstämme)B : KrebstiereC : EierD : FischE : ErdnüsseF : SojaG : Milch und Milchprodukte einschließlich LaktoseH : Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie)I : SellerieJ : SenfK : SesamsamenL : Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/lM : LupinenN : WeichtiereEnthält folgende Zusatzstoffe:1 : mit Konservierungsstoff2 : mit Geschmacksverstärker3 : Mit Antioxidationsmittel4 : mit Farbstoff5 : mit Phosphat6 : Mit Süßungsmittel7 : koffeeinhaltig8 : chininhaltig9 : geschwärzt10 : enthält Phenylalaninquelle11 : geschwefelt 15


